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Geachte heer, mevrouw,

Allereerst onze dank voor uw getoonde interesse in Café Restaurant Central.
Voor u ligt ons informatiepakket voor de invulling van uw borrel, grote groepsreserve-
ringen, besloten bijeenkomsten en trouwerij.

Bijgaande informatie is gebaseerd op veel voorkomende aanvragen uit het verleden. 
Mocht u extra wensen of ideeën hebben dan horen we dit natuurlijk graag. Een advies 
op maat is zo voor u gemaakt!

Heeft u al een datum ingedachte? Dan vernemen wij graag van u wat wenselijk is, zo-
dat wij een vrijblijvende optie in onze agenda kunnen plaatsen.

Wij horen graag van u!
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2) Vergadering

Onze witte zaal leent zich perfect voor een vergadering of presentatie. De zaal kan voor een dag-
deel of hele dag worden gehuurd. 
De volgende faciliteiten staan dan altijd tot uw beschikking:

	 •  Vergadertafels en stoelen (keuze uit u-vorm / carré / theater opstelling)
	 •  Onbeperkt verse koffie en thee uit het koffiezetapparaat van de witte zaal
	 •  Koekjes, pepermuntjes en chocolade boontjes
	 •  Onbeperkt flesjes stil- en bruisend water op tafel
	 •  Beamer met scherm
	 •  White board met stiften

Kosten:
€ 7,50 p.p. voor een dagdeel en 
€ 12,50 p.p. voor een hele dag.

Minimum omzet garantie is € 100 voor een dagdeel en € 150 voor een hele dag.

Extra mogelijkheden op aanvraag zijn:

Ontvangst met een plak cake 						      € 1,50 p.p.
Ontvangst met stuk luxe Limburgs gebak 				    € 2,75 p.p.
Ontvangst met Prosecco casa bottega, wit of rosé 			   € 4,75 p.p.
Serveren van drank tijdens ontvangst of pauzes 			   € 1,90 voor bier of fris en
									         € 3,00 voor onze huiswijn
Gebruik van audio voor uw presentatie 					    Gratis
Draadloze microfoon 							       € 20 per stuk
Spreekstoel 								        € 25 per stuk

Tevens kan uw vergadering altijd worden uitgebreid met een lunch, diner of borrel.
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3) Lunch

Los van onze gebruikelijke dagkaart die men kan gebruiken voor een a la carte lunch kunnen 
groepen vanaf 10 personen ook kiezen voor twee andere varianten van lunch. Deze lunches vin-
den plaats in ons restaurant op de eerste verdieping.

3.1 Soep met Sandwiches

Een lunch bestaande uit een selectie van verschillende belegde sandwiches en een kop
tomatensoep of runderbouillon. Inclusief melk, jus d’orange, koffie en thee.

Voor € 10.50 p.p.

3.2 Lunch buffet
Bestaande uit:

	 •  diverse soorten brood
	 •  kaas, brie, ham, kalkoen en salami
	 •  zoetwaren
	 •  2 verschillende salades
	 •  roerei met spek
	 •  melk, jus d’orange, koffie en thee

Voor € 11,50 p.p.

Verder uit te breiden met:

	 •	 Tomatensoep 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 p.p.
	 •	 Runderbouillon 		 	 	 	 	 	 € 2,50 p.p.
	 •	 Diverse soorten gerookte vis en garnalen 	 	 	 € 3,50 p.p.
	 •	 Kipragout 	 	 	 	 	 	 	 € 3,50 p.p.
	 •	 Runderstoofpotje 	 	 	 	 	 	 € 3,50 p.p.
	 •	 Balkenbrei met appels en stroop (alleen winterseizoen) 	 € 3,50 p.p.
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4) Diner

Door de twee verdiepingen is er voor grote groepen volop ruimte om te dineren in Central. 
We bieden de volgende mogelijkheden voor groepen vanaf 10 personen.

4.1 Verrassingsmenu 3 of 4 gangen
Laat u verrassen door ons 3 of 4 gangen verrassingmenu voor € 29,50 / € 32,50. Net als voor 
individuele gasten is het voor groepen mogelijk om zich te laten verrassen door een dagelijks 
wisselend verrassingmenu. Natuurlijk houden we rekening met specifieke wensen of voorkeuren 
aangaande vlees, vis of vegetarische keuzes.

4.2 Keuzemenu’s
Voor de groepen die graag aan tafel een keuze willen maken hebben we drie verschillende 
menu’s samengesteld:

3 gangen keuzemenu voor € 29,50 p.p.
Sashimi van zalm gemarineerd met een honing mosterd dressing

Mortadella met een papika tomaten pesto en rucola
Salade met in ketjap gemarineerde scampi’s

***
Paprika gevuld met risotto, roerbak groenten, mozzarella, noten en een couscous salade

Gebakken zalmfilet op een curry risotto
Eendeborstfilet met roerbak groenten en een saus van rode port, honing en tijm

Rundermedaillons met geconfijte rode uien en een rode wijn saus
***

Koffie met een venloosch likeurtje
Kaas bordje met brasbrood

Compositie van verschillende kleine desserts

4 gangen keuzemenu voor € 32,50 p.p.
Sashimi van zalm gemarineerd met een honing mosterd dressing

Mortadella met een papika tomaten pesto en rucola
Salade met in ketjap gemarineerde scampi’s

***
Romige spinazie soep met ham en ei

Noedelsoepje met garnalen
***

Paprika gevuld met risotto, roerbak groenten, mozzarella, noten en een couscous salade
Gebakken zalmfilet op een curry risotto

Eendeborstfilet met roerbak groenten en een saus van rode port, honing en tijm
Rundermedaillons met geconfijte rode uien en een rode wijn saus

***
Koffie met een venloosch likeurtje

Kaas bordje met brasbrood
Compositie van verschillende kleine desserts
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3 gangen budgetmenu voor € 20 p.p.
Pommodori tomatensoep met feta

Gegratineerde uiensoep
***

Runderbiefstuk met kruidenboter, frites en salade
3 stokjes Saté met atjar, salade, frites en kroepoek

Salade van een trio van vis en garnalen
***

Vanille ijs met vers fruit
Koffie of thee met een venloos likeurtje

4.3 Buffet

Voor groepen vanaf 20 personen bieden we ook de mogelijkheid om een keuze te maken uit de 
volgende buffet opties:

Standaard buffet

Bestaande uit:

	 •  Pastasalade met olijven, zongedroogde tomaten en feta
	 •  Salade Mesclune met geraspte kaas, pijnboompitten en een kruidendressing
	 •  Tomaten, mozzarella en verse basilicum
	 •  Saffraan aardappelsalade met gebakken spekjes
	 •  Verschillende soorten broodjes met diverse sausjes en tapenades

Voor € 10 p.p.

Uit te breiden met de volgende koude uitbreidingen allen voor € 3 p.p. per stuk

	 •  Vitello Tonato (Kalfslende met tonijncrème)
	 •  Combinatie van diverse soorten gerookte vis met een mosterd-dille saus
	 •  Salade van garnalen en krab met een romige sherry saus
	 •  Spiesjes van knoflook garnalen
	 •  Hollandse nieuwe (seizoensgebonden)
	 •  Diverse soorten Spaanse en Italiaanse ham en worst soorten
	 •  Ardenner ham met honing meloen
	 •  Rundercarpaccio met truffel mayonaise en geraspte oude kaas
	 •  Salade met gerookte eend en kalkoen en een Limburgse mosterddressing
	 •  Pecorino kaas met gekonfijte vruchten
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Verder nog uit te breiden met de volgende warme uitbreidingen allen voor € 4 p.p. per stuk

	 •  Beenham met een honing tijm saus
	 •  Escargots en paddenstoelen in een knoflookolie
	 •  Saté ragout met atjar en kroepoek
	 •  Runderstoofpotje met een pepperonisaus
	 •  Huisgemaakte Lasagna
	 •  Tortellini’s gevuld met kaas en spinazie en een romige saus
	 •  Gepocheerde zalm in een romige bieslook saus
	 •  Paella met diverse schaal en schelpdieren
	 •  Roseval aardappeltjes met provensaalse kruiden uit de oven 	 € 1,50 p.p.
	 •  Witte Rijst 	 	 	 	 	 	 	 € 1,50 p.p.
	 •  Zoete Chillisoep 	 	 	 	 	 	 € 2,50 p.p.
	 •  Romige Knoflooksoep 	 	 	 	 	 	 € 2,50 p.p.
	 •  Tomatensoep met feta 	 	 	 	 	 	 € 2,50 p.p.

Natuurlijk bieden we ook de mogelijkheid voor een dessert:

	 •  Een kazen dessert, met verschillende soorten kazen, noten, druiven en 
	     ons eigen gemaakte brasbrood 					     € 5,00 p.p.
	 •  Italiaans dessert met o.a. tiramisu, witte en bruine  chocolademousse, 
	     warme kersen en vruchten bavarois 				   € 5,00 p.p.
	 •  Grand Dessert, een uitgebreide combinatie van beide buffetten	 € 7,50 p.p.
	 •  Koffie, thee en zoetwaren waaronder chocobonen,
	     onze befaamde huiskoekjes, AfterEight en Chocotof 			  € 1,50 p.p.

4.4. Walking Dinner

Voor groepen vanaf 20 personen die willen dineren maar ook tegelijk willen borrelen is er ons 
walking dinner. Een 10 gangen menu van kleine gerechten die al staande gegeten worden. Qua 
tijdsplanning dient u rekening te houden met 20-25 minuten per gang. Alleen mogelijk in onze 
witte zaal.

	 •  Bruchetta met verse tomaat, basilicum en mozzarella
	 •  Sashimi van marlijn met soya sesam saus
	 •  Varkenslende met een kalfsjus en uitgebakken spekjes
	 •  Glaasje van paprika schuim met een spiesje van garnalen
	 •  Knoflooksoepje met uitgebakken spekjes
	 •  Op de huid gebakken snoekbaars filet op een bedje van pasta
	 •  Spoom van sorbetijs en champagne
	 •  Runderstoofpotje met aardappel kroketjes
	 •  Kaasbordje met honing en notenmix
	 •  Aardbeienparfait en vanille mousse

Voor € 30 p.p.
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5) Borrel

Borrelen met collega’s of vrienden kan perfect in de zijkant van ons café (tot maximaal 60 perso-
nen) of aan een van de drie grote staantafels voor aan de bar (+/- 10 personen per tafel). 
Grotere groepen tot 120 personen kunnen terecht in onze Witte Zaal. Tevens is deze zaal natuur-
lijk ook zeer geschikt voor een “besloten” borrel.

Bij een borrel vanaf 15 personen bieden we los van onze borrelkaart nog extra mogelijkheden 
voor hapjes en/of tapas.
Bijgaand een overzicht van deze hapjes arrangementen voor bij de borrel:

5.1 Central Borrelhapjes (5 hapjes per persoon) 				    € 2,50 p.p
	 • Bitterballen
	 • Kaassoufflés
	 • Kipsticks
	 • Vegetarische mini loempia
	 • Frikandelletjes
	 • Blokjes kaas en worst, noten en druiven

5.2 Central de luxe (koud) (4 hapjes per persoon) 				    € 8,50 p.p.
	 • Amuselepel met zalm roomkaas en bieslook
	 • Glaasje met een garnalensalade
	 • Mozzarella spiesjes met zongedroogde tomaatjes
	 • Amuselepel met carpaccio, pijnboompitten en truffel
	 • Glaasje met luchtige gevogelte mousse en zwarte bessen
	 • Amuselepel met roggebrood, brie, honing, noten en druifje
	 • Glaasje met een bladerdeegstengel met serrano ham en meloen

5.3 Central de luxe (warm) (3 hapjes per persoon) 				    € 8,50 p.p.
	 • Glaasje met een dagsoepje
	 • Spiesjes van knoflookgarnalen
	 • Gemarineerde spareribjes
	 • Kip spiesjes met saté saus en kroepoek
	 • Ossenhaaspuntjes met noedels sesam en ketjap

5.4 Central de luxe (combi) (5 hapjes, 3 koud en 2 warm per persoon) 	 € 10,50 p.p.

5.5. Extra mogelijkheden in onze witte zaal
In de Witte Zaal bieden we voor uw borrel of feest nog de volgende mogelijkheden om het al-
lemaal nog wat gezelliger te maken:
	 • Dj meubel inclusief verlichting 	 	 	 	 	 	 € 150,00
	 • Allround dj 	 	 	 	 	 	 	 	 € 250,00
	 • Salsa Workshop via www.salsavenlo.nl 	 	 	 	 prijs op aanvraag
	 • Cocktailworkshop via www.shakeandserve.nl 		 	 	 prijs op aanvraag
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6) High Tea

Gezellig een middag genieten van verschillende thee soorten met de lekkerste hartige hapjes kan zowel in ons café, 
terras als restaurant. Een High Tea kan vanaf 2 personen en dient van te voren gereserveerd te worden. 

Bij de High Tea serveren we een selectie van mini sandwiches, scones, muffins en petit fours. 
En natuurlijk onbeperkt thee.

Voor € 15 p.p.

7) Drank Arrangement

Voor feesten of borrels voor groepen vanaf 40 personen bestaat de mogelijkheid om te kiezen voor een all‐in 
drank arrangement.

7.1 Standaard arrangement

Bier, fris, koffie, thee en onze huiswijnen voor 						      2 uur voor € 15 p.p.
										          3 uur voor € 18 p.p.
										          4 uur voor € 20 p.p.
										          5 uur voor € 22 p.p.

7.2 Standaard + Sterke Drank

Bier, fris, koffie, thee, huiswijnen en sterke dranken voor 				    2 uur voor € 25 p.p.
										          3 uur voor € 30 p.p.
										          4 uur voor € 35 p.p.
										          5 uur voor € 40 p.p.

8) Bruiloft

Een bruiloftsfeest in Central kan je zo gek maken als je zelf wil, er zijn oneindig veel mogelijkheden, eigenlijk kan en 
mag alles. Door onze ligging schuin tegenover het prachtige stadhuis is Central een geliefde locatie voor een brui‐
loft. In de basis zien we vaak dat stellen hun diner en/of receptie en/of bruiloftsfeest hier
organiseren.

De capaciteit van onze Witte Zaal met een receptie of feest is 120 personen. Een feest of diner waarbij we zowel ons 
restaurant als witte zaal doen gebruiken behoort ook tot de mogelijkheden.

Alle voorgaande informatie in deze brochure kan worden gezien als een standaard waar u dus ook voor kan kiezen 
op uw bruiloft. 

Heeft u speciale wensen en wilt u een offerte op maat dan horen wij dit natuurlijk graag.


